Tabela 6.8. cd.

w puszkach metalowych

 w folii wielowarstwowej

* w puszkach metalowych z wieczkami z two-
rzyw sztucznych

» w szklanych stojach

Rodzaj opakowania jednqstkowegd S

Podczas produkcji konserw pasteryzowanych po etapie hermetycznego zamy-
kania nastgpuje obrébka termiczna w temperaturze nieprzekraczajacej 100 °C.
Konserwy te wymagaja przechowywania w chlodni.

W czasie produkcji konserw sterylizowanych po hermetycznym zamknie-
ciu nastgpuje obrébka termiczna w temperaturze powyzej 100 °C (zazwyczaj
118-121 °C). W zaleznoSci od stopnia wyjalowienia konserwy te moga réwniez
wymagac przechowywania w chtodniach.

Podczas produkcji konserw trwatych w temperaturze otoczenia, czas i tempe-
rature obrobki termicznej ustala si¢ w zalezno$ci od zawarto$ci konserwy i ilosct
soli we wsadzie.

Konserwy sa produkowane w konserwiarni (tab. 6.9), a w szynki — w szynkarni.

Tabela 6.9. Zestawienie pomieszczen i urzgdzen konserwiarni

Peklownia nastrzykiwarki (peklowanie metodg mokrg nastrzykowa)

masownice (masowanie migsa )

wilk: rozdrabnianie

kuter: rozdrabnianie

mieszarka: mieszanie

nadziewarka (reczna lub mechaniczna): napetnianie opakowan
¢ zamykarka: zamykanie puszek

Hala produkcyjna:

Dziat obrobki: ;- ° kotly, autoklawy: pasteryzacja lub sterylizacja
{/termicznej * zbiorniki do schtadzania konserw
Wychladzalnie, . | e urzadzenia chiodnicze

magazyny konserw: .

W produkcji konserw wyszczegodlnia si¢ nastgpujace etapy:

1. Dobdr i odmierzanie poszczegdlnych surowcéw wedtug receptury.
2. Wstepne rozdrabnianie surowca za pomocg szarpaka.

3. Peklowanie.

4. Koficowe rozdrabnianie.

5. Mieszanie z dodatkiem przypraw.
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6. Przygotowywanie
7. Mycie puszek i wie
8. Dozowanie wsadu
9. Obrdbka termiczn
10. Studzenie konser
11. Schtadzanie kons
12. Czyszczenie kons
13. Etykietowanie.
Puszki zamyka si¢ za
zamykania puszki przed

a)

Pasta
uszczelniajgca

Rys. 6.18. Fazy zamykaniz
b) po pracy krazkéw (rolek)

Konfekcjonowanie ir
w opakowania jednostk
nych i moga by¢ jedno-
W mieszaninie gazow o
MAP).

6.8. Produkcje

Pod nazwa ,,mleko” ra
mleka w nazwie musi m
np. mleko kozie, owcze

Mileko surowe jest pe
dzone, surowe mleko je
ale jego sprzedaz jest og
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