Proces produkcji skrobi obejmuje:

rozdrabnianie ziemniakow,

wymywanie skrobi,

oddzielanie soku komérkowego,

rafinacj¢ (oczyszczanie) mleczka skrobiowego, 1 ‘ |

odwadnianie mechaniczne krochmalu, ' |

suszenie maczki,

odsiewanie maczki.

Otrzymana skrobia jest surowcem do produkcji skrobi modyfikowanych, glo-

kozy i syropu skrobiowego.
W produkcji frytek wyrdznia si¢ nastgpujace etapy: ‘

@ obieranie ziemniakéw, ® podsmazanie, ] il

@& blanszowanie, @ ochladzanie i zamrazanie. 3

S & ©® @ @ & ©

6.6. Przemyst olejarski

Przetworstwo surowcow olejarskich obejmuje produkcjg oleju (tab. 6.4) oraz dak-
sze jego przetwarzanie na inne thuszcze: margaryng, thuszcze kuchenne, piekar- | ' ‘
skie i cukiernicze (rys. 6.9). W Polsce podstawowymi surowcami tej produkcji <z '} ; Y |
rzepak, rzepik, stonecznik i soja. : |

Tabela 6.4. Charakterystyka podstawowych czynnosci w produkcii oleju ‘

Kondycjonowanie
metodq Alcon

usuwanie zanieczyszczen utrudniajacych przetworstwo oraz obnizajacyc™
jako$¢ produktu za pomocg odsiewaczy, tryjeréw, wialni, magnesow

« fuszczenie nasion (nie dotyczy rzepaku przerabianego w kraju) 4
zdfabniénié‘ e wspomaga wydobywanie oleju w czasie tfoczenia i ekstrakcji (za pomees y
miynéw walcowych, tarczowych, a takze ptatkownic) ‘ Toslowanie,
e T suszenie,
‘Tfocz’en‘:e, * wydobywanie oleju za pomocg pras ($limakowych, hydraulicznych, r=- * 7 chtodzenie
el tacyjnych) 1 1
; Koricowe
» wydobywanie oleju z rozdrobnionych nasion lub wyttokéw za pomoca roz- | 1 odttuszczanie
puszczalnika organicznego (benzyny ekstrakcyjnej, heksanuy), ktéry nz- E 1 g
stepnie jest odparowywany (zaréwno z oleju, jak i ze $ruty poekstrakcy - ; i
nej); do ekstrakcji uzywa sig ekstraktoréw (np. slimakowych, Bollmana}
— —— ] Sruta
Rafinacja' oleju ¢ hydratacja — usunigcie za pomocg wody substancji biatkowych, fosfatyty- + ‘ wysokoprocentowa
“surowego . déw (np. lecytyny oraz substanciji koloidowych, ktére negatywnie wptywz- _ )
o : ja na dalszy proces — zmniejszajg aktywnos¢ katalizatora) ~73. 6.9. Schemat blokowy przetw:

» odkwaszanie — neutralizacja kwasow tluszczowych wystepujgcych w ole:.

2a pomoca zasady sodowe : . - Waznym procesem jest uw:

° odwanianie ~ inaczej dezodoryzacja, polega na usuwaniu substancji zz i ., . K )

pachowych oraz smakowych -4 --2j6w z cieklej na stalg (utw
- -pisany w punkcie 3.3.6.3.
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